SANDWICH

ALY inklusiv

Gront Ideér
Paloeg Inspiration
Dressinger opskrifter

Maskiner fra BAKo




Softkerne Rugbrodsbolle
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CSM Rustikal bolle

Alt frisk gront
bestilles i
BAKO

Kundeservice




Sprodt, smagluldt og leekkert

andwich BRODET

Brgdet er jo det vigtigste i en god sandwich. Sprgdt og leekkert, men gerne med kort bid, sa det er nemt at
spise pa farten. Du kan blandt andet bruge Rugbrgd, Rugbrgdsboller (bagt i flexipan matte), Rustikal brgd
(egner sig godt til panini) eller Rustikal sandwich boller, croissant, burgerboller, Pretzel trekant

(se naeste side), eller et laekkert O-tentic ciabatta stykke...

CSM Rustikal brod

g



Loekkert i¢jme{alo\emo\e - prov myi’ fyld

andwich FYLDET

Nar du laver sandwich, er fyldet mindst lige sa vigtigt som dit laekre brgd. Ikke mindst fordi fyldet giver den
lekre helhedsoplevelse. Idéer til fyld finder du her: Kylling vendt i Pesto med grgnt og oliven. Kylling vendt
i BAKO dressing, grgnt og pesto pa toppen. Kylling vendt i BBQ og smurt med mayo. Graesk Sandwich med
skinke, salattern, oliven, tomat, agurk og Igg. Spegepglse med pesto og smurt med creme cheese. En vegetar
variant med mozzarella, pesto og tomat.

Hamburgerryg, mozzarella & pesto
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Mozzarella og pesto .

Gron pesto

Hamberryg, mozzarella
& pesto

BAKO
dressing

pget skinke og
salatost

Spegepols‘ , PE
creme cheese



Sprodt udenpa, blgdt indeni...

Sandwich
PRETZEL




Gulergdderne findes
pa frost: 460441,
Gulerpdder i strimler




andwich VAFFEL

OPSKRIFT:
Spinatvafler
Ingredienser

Maelk (505945) 12009
Helzeg (540286) 4009
Spinat (460390) 3309
Hvedemel (101234) 3609
Grahamsmel (101113)" 2009
Salt (310003) 129
Bagepulver (390080) 8¢
Dejialt 25109
Sadan gor du

Maelk og g piskes sammen, kom
spinat (opteet) i og blend det sam-
men med en stavblender. Herefter
kommes alle ter ingredienser i og
der rgres godt sammen.

Husk at bruge fedtspray (885884)
pa vaffeljernet, inden du kommer
dejen pa.

Bage temperatur: 180° C
Bagetid: ca. 6-7min pr. vaffel, alt
efter hvor meget dej du haelder i

TIP! Skaer vaflen over pa midten og
lav en firkantet sandwich, eller skaer’
den over diagonalt og lav en

trekant sandwich.

Fyld med diverse lzekker grent,

paleeg og dressing. Kan serveres

bade varm og kold.
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stk. dobbelt vafler i vafel net.
(829012). —
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Loekkert 04 anderledes. ..

Sadan ger du
OPSKRIFT:

Maelk og aeg piskes sammen, kom
gulergdder (opteet) i og blend det
sammen med en stav blender.

Ingredienser Herefter kommes alle tor ingredi-

Maelk (505945) 12009 enser i og der rgres godt sammen.
Helzeg (540286) 4009 Husk at bruge fedtspray (885884)
Gulergdder (460441) 6409 pa vaffeljernet, inden du kommer
Hvedemel (101234) 3609 dejen pa.

Grahamsmel (101113)"  200g Bage temperatur: 180° C

Salt (310003) 129 Bagetid: ca. 6-7min pr. vaffel, alt
Bagepulver (390080) 8¢ efter hvor meget dej du haelder i
Dejialt 2.8209

Opskrift: Opskriften er til ca. 12 stk. dob-
belt vafler i vaffeljernet (860305).

860305, Vaffeljern
(Bestilles i Kundeservice)

omat &
Mozzarella
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Med leekkerier...

OPEN Sandwich

Avokado Smach, Avokadomad og eller bare avokado og et prcheret seg er et stort hit pa
mange cafeer. Et ristet stykke rugbred eller surdejsbred med mast avokado, krydderier og lidt
krydder urter gar man aldrig galt i byen med. Eller hvad med et leekkert frisk stykke bred med
friskost med s@de/syrlige tomater og lidt basilikum - let og laekkert. Uanset hvad der er pa

af fyld, sa er denne sandwich med fokus pa

aestetik et meget oppe i tiden.




(kal sandwichen lunes?

( )

En sandwich (et pglsehorn, en

croissant) er ofte lige lidt bed-

re, hvis den lunes lidt, det kan

fx vaere i en Panini/Klaprister, '

eller fx i en SPEED.Compact™
ECO ovn.

SCHNEIDER

SPEED.Compact™ ECOS
Skaffevare.
(Bestilles i BAKO Kundeservice)
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860305, Vaffeljern Belgien
Skaffevare.
(Bestilles i BAKO Kundeservice)

861122, Panini Klaprister 1 grill
Skaffevare.
(Bestilles i BAKO Kundeservice)




Varenr. Antal Artikel

rsm | aouesngme |

Antal  Artikel

583159 | 500 g | Hoppe Salami
500 g | Hoppe Hamburgerryg

3509 | Kylling i strimler 8-10 mm*

Antal  Artikel i
N 4
10kg | Gulerpdder, revet. FROST &%
Cam g P
Iceberg salat*
Lollo Bionda salat*
Peberfrugt, rgd* Alt embal-d
il sand-
" wich finder o
563357 Rodlog hos Multiline BAKO

*Gront skal bestilles hos BAKO Kundeservice
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