Topfil Black Currant 60 %

Dansk produceret frugtfyldning med en
loekker og fantastisk smag af solbaoer
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Produceret
anvendelse i Danmark
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Topfil Black Currant 60 %

Danskproduceret marmelade med masser af smag

Topfil Black Currant 60 % er en loekker frugtfyldning, som kan anvendes i et
stort udvalg af kager og andet bagveerk, da den er bdde bage- og
frysestabil. Frugtfyldningens dybe smag af solbcer og dens flotte marke farve
giver dine bragd og kager et unikt twist, som dine kunder vil elske. Topfil Black
Currant 60 % er meget fleksibel og kan anvendes direkte fra spanden eller
blandes med eksempelvis flgde, gelé eller creme.

Opskrift: Solbcersnitter
Fremgangsmdde:

Linsede;j: Linsedej:
Mimetic Primeur 5 % 1000 g | |Alle ingredienserne keres sammen ved medium
Flormelis 750 hastighed. Dejen skal veere glat og ensartet.
91 |Rulles ned pd& 3 mm.

Ag 250 g| | Pladen delesi 6 stcenger.
Hvedemel 1500 g| |Bages ved 160 graderica. 35 min.
Fyldning:

ARG Fyldning:
Topfil Black Currant 60% | 1000 9| | 1opfil Black Currant 60 % er Kiar fil brug.
Dekoration:
Puratop White Icing 1000 g| |Dekoration: _

- Puratop White Icing varmes op til 35-40 grader og er

Frysetarret solbcer Tilpas herefter Klar fil brug.

Opbygning:

Na&r linsedejsstcengerne er afkalet, loegges ca. 100 g Topfil
Black Currant 60 % pd& hver anden bund, hvorefter
toppen lcegges pa.

Snitten glaseres med Puratop White Icing (ca. 100 g pr.
stang), inden den dekoreres med frysetarrede solbcer.

Produkt info:

Bdko varenummer: 215541
Forpakning: 12 kg
Holdbarhed: 9 mdr.
Opbevaring: Tart 5-25 °C
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