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SommerKager
Laekkert & friskt
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DINE SOMMERKAGER

Laekkert, cremet og sadt!

Prikken over i‘et 1 dit sommersortiment

Variation og friskhed i dit sommersortiment, er en ngdvendighed. Har du ikke har is i dit sommer-sortiment, sa er
fromagekager absolut et hit i de lune perioder. Gleed dine kunder: uanset om det er med himmelsk frugtnydelse, lethed,
luftighed i dine sommerfladekager. Meister Sahnesssa er god til fladekager, lagkager, fromagekager/moussetzerter

og den findes i mange smagsvarinter. Se naeste side.

Fordele ved Sahnessa:

Sahnessa er nem at handtere, velegnet over frost, flot snit, geletinen i produktet er baseret pa okse, kan med fordel ogsa

fx benyttes som smagsgivere i en kagemasse.
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MEISTERMARKEN

Produktsortiment Meister Sahnessa

De aromatiske fromager indeholder allerede alle de ingredienser, du skal bruge til hurtig og nem

tilberedning. Gode til sikker fremstilling af fromagekager med en delikat tekstur, smag og

et super flot snit.

Meister Sahnessa
Neutral

Meister Sahnessa
Cheesecake

Meister Sahnessa
Yoghurt

Meister Sahnessa
Hindbaer

Meister Sahnessa
Jordbzer

Meister Sahnessa
Orange

Meister Sahnessa
Citron

Meister Sahnessa
Chokolade

Meister Sahnessa
Hasselnad

Meister Sahnessa
Vanille

Vores klassiske Sahnessa Neutral fungerer som basis til
fromage og fledecremer, samt til forskellige smagsvarian-
ter. Det betyder, at sma konditorhgjdepunkter hurtigt kan
fremtrylles.

Imponerer med sin szerligt friske, cremede kvarksmag.

Imponerer med sin szerligt friske, cremede yoghurtsmag.

Denne frugtige Sahnessa garanterer en frugtig, frisk
smagsoplevelse, iseer pa grund af den hgje andel af
skansomt frysetorrede hindbaer i.

Denne frugtige Sahnessa garanterer en frugtig, frisk
smagsoplevelse, iseer pa grund af den hgje andel af
skansomt frysetgrrede jordbeer i.

Denne frugtige Sahnessa garanterer en frugtig, frisk
smagsoplevelse, iseer pa grund af den hgje andel af
skansomt frysetgrrede orangestykker i.

Denne frugtige Sahnessa garanterer en frugtig, frisk
smagsoplevelse, iseer pa grund af den hgje andel af skan-
somt frysetorrede citronstykker i.

Med denne smagsvariation vil du altid kunne fremtrylle
interessante og lette chokoladecremer. Denne Sahnessa
imponerer med sin chokoladesmag.

Med denne smagsvariation vil du altid kunne fremtrylle inte-
ressante og lette fladekreationer. Denne Sahnessa imponerer
med sin leekre afrundede hasselngddesmag.

Vanilje er en alsidig, etableret smag, der giver mulighed for
mange kombinationer. Delikat smeltende forngjelse med
&gte vanilje.
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Meister Kirsebzer Extra

Med denne kirsebaerfyldning, der er bagestabil,
kan du fremstille lzekkert bagvaerk med extra fin
frugtsmag. BAKO varenummer: 220793

Meister Abrikos

Overbeviser med sin fine arbrikossmag og
skinnende look. Uanset om det fyldes i inden
bagning eller sprgjtes ovenpa - garanteret smag
med mange frugtstykker.
BAKO varenummer: 221032*

Meister Blomme

Denne fyldning med frugtstykker overbeviser
med meget god autentisk blommesmag.
BAKO varenummer: 220854*

Meister Blabeer

Frugtfyldning med en fin aromatisk
blabaersmag. Til bagveerk med laekre
frugtstykker. BAKO varenummer: 220774

DINE SOMMERKAGER

Extra frugtig — extra cremet
Brug dine yndlings frugter

Gor hver flodekage til et rigtigt hejdepunkt med en kombination af en bred vifte af

frugtfyld og Master Cremessa Neutral. Til skenne frugtige smagsoplevelser aret rundt.

jordbaersmag. BAKO varenummer: 220776

-+

Meister Amarena-
Kirsebeer

Denne frugtfyldning er kendetegnet ved sin
forsteklasses smag og hgje glans.
BAKO varenummer: 220842

Meister Tropic

Det hgje frugtindhold i ananas, fersken, abrikos

og passionsfrugt garantere en fin eksotisk
smag. BAKO varenummer: 220775

Meister Himbeer

Denne frugtfyldning garantere en fremra-
gende hindbzersmag. Uden tilsetning af
aroma. BAKO varenummer: 220797

Meister Appelsin

Overbeviser med hele 701% frugt og
ekstra frugtagtig-frisk smag.
BAKO varenummer: 221141%

Meister Jordbzer

Fyldning lavet af Tioga og Camarossa jordbezer.
Det er iseer kendetegnet ved den frugtagtige
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Dine fromagekager med sa0es 2

ca. 60 min.

marengsbunde og sommerbaer ANTAL: 10 KAGER

INGREDIENSER VAGT FREMGANGSMADE
MARANGSBUNDE

Pisk Aggehvider og sukker sammen til det er stift. Tilsaet flormelis og pisk lidt
Aggevhvider (540378) 1.000g mere. Pa en plade tegner du den sterrelse du ensker dine bunde i, her er de lavet
Sukker (310428) 2.000g i@ 18 cm.Kom marengsen isprojtepose og sprejt ud pa pladen.
Flormelis (310438) 5009

Kom i ovnen. Nar bagetiden er gaet, skal bundene sta i ovnen til dagen efter
(senere) - sa leenge som muligt.

Total 3.500g Bagetemperatur 100°C

SAMLING AF KAGEN
Bundene skal penlses med hvid chokolade, der hvor de er i direkte kontakt med

Sahnessa Hindbaer (220068) 500g fleden. Saet bund en pa kagepap.
Vand (25 °C) 6259 Bland din mousse. Se opskrift til venstre til 10 kager.
Flode (501021) 2.500g

Sprejt moussen pa bunde. Kom evt. lidt friske hindbaer i moussen. Kom en bund
mere ovenpa. Sprgjt mousse pa toppen og lav en gnsket sprojtet kant.
Kom friske baer pa toppe og pynt evt. af med marengs




DINE SOMMERKAGER

Dine Trifli med Vaniljemousse, =
I'abarber & knaS ANTAL: 20 GLAS

INGREDIENSER VAGT FREMGANGSMADE

RABABER PURE

Rababer frost (430311) 1.000g Kom altien gryde.Kog til det er bladt nok til at du evt. kan kan stavblende det.
Sukker (310428) 600g til en pure. Szet pa kol til dagen efter

Vaniljesukker (304846) 149

Vand 200g

Total 1.814¢g

SAMLING AF TRIFLI

Sahnessa Vanilje (220829) 200g Bland din mousse. Se opskrift til venstre til 20 glas med +/- 409 pr lag.

Vand (25 °C) 2509

Flade (501021) 1.000g  Put makréner i bunden (lavet med Meister Persifix (213005). Sahnesssa massen
ovenpa, sa rababerpuré og slut af med Sahnessa massen. Top evt., som vist

nedenfor, med lidt puré, rasyltede rababer og ristede ngdder.

Total 14509




MEISTERMARKEN

Dine Croissanter med
Skovbaerfromage & friske beer

INGREDIENSER VAGT FREMGANGSMADE ANTAL: 15 STK.

SKOVBAR PURE & CROISSANT
Kom alt i en gryde. Kog til det er blgdt nok s& du nemt kan stavblende det til en

Skovbeer frost (430418) 1.000g pure. Seet pa kol til dagen efter.

Sukker (310428) 6009

Vand 200g Seeten croissanterne (evt. one-day-fresh) pa en bageplade, kom bagepapir
Vaniljesukker (304846) 14g ovenpaog laeg sa 5-7 plader ovenpa, for at mase croissanterne.

Kom dem i ovnen pa 200 grader i ca 10 min. Tag ud og lad dem kgle.

Total 1.814g

PYNTNING AF CROISSANT
Bland din mousse. Se opskrift til venstre. Tilsaet mere pure, hvis du vil have mere

Sahnessa Neutral (430318) 200g smag i. Sprejt Sahnessa massen op pa croissanten med en glat tyl. Brug evt.
Skovbaer Pure (opskrift) 4509 noget af den pure du har lavet til at lave nogle draber som pynt. Pynt med friske
Flede (501021) 1.000g beer. Istedet for en at lave en skovbaer pure, kan du i den neutrale Sahnessa ogsa

tilseette fx Meister blabzer frugtfyld (220774), eller Jordbaer frugtfyld (220776).

Total 1.6509g
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Cremet flgde, sgdt og laekkert

Meister Sahnessa, perfekt til dine
SommerKager

CSM Deutschland GmbH KCSM .
Mainzer Str. 152-160 | 55411 Bingen am Rhein “ BAKO

INGREDIENTS DANMARK



