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Rustikal Classic

Forblanding til rustikke bredtyper og rundstykker med et utal af muligheder.

Hvordan virker Rustikal Classic?

Rustikal Classic er sammensat af komponenter, der virker
volumenforberedende, som lecithin og gluten, samt ingredienser, der er
stabiliserende, friskholdende og smagsforbedrende. Rustikal Classic virker lige
godt pd rug og hvedemel og har en god vandoptagelse, som efter liggetid giver
meget fleksible deje, som bade kan sldes op i handen eller kpre over anlzeg.

Forarbejdning:

2 kg. Rustikal Classic til 8 kg. hvedemel + gaer + vand. Svarer til 350 g. Rustikal
Classic pr. liter vand + mel + gaer. Hvis disse ovennaevnte 8 kg. hvedemel eller
en del af disse erstattes med rugprodukter, skal der yderligere tilsettes tgrsur.
F.eks. 60-80 g. flintbeker surdej pr. kg. rugprodukt.

Rustikal Classic kan pa denne made kombineres til et utal af forskellige
produkter og brgdtyper.

Emballage: 25 kg saek. BAKO varenr.: 210235

Rustikal Brod G20

INGREDIENSER VAGT FREMGANGSMADE

Hvedemel 8.000g Vejesafpa 650 g. Efter endt raskning
Rustikal Classic 2.000g Vendes bradet evt.irugmel, og/eller
Geer 400 g skezeres pa toppen. Seettes pa netplade
Vand 6100g ©9bages.
Traek spjeeldet de sidste 5 min. af
bagetiden.
FREMSTILLING:
Dejtemperatur: 26°-27°C
Zltid: 4 min. langsomt + 4 min. hurtigt
. . 1x15 min. +
Liggetid: 1 x 15 min.ivirk.
Rasketid: 20 min.
Damp: Dampes ved indsaetning
Ved indsaetning: 230° - 240°C
Ovntemperatur. Dernaest: ca. 210°C
Bagetid: 50 min.
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Produkt fordele

- Letatarbejde med

«  Sikrer ensartet produktion med samme kvalitet -
hver gang.

« Kan bruges til store brpd og stykbred, rug og
hvede.

+  En dej til mange forskellige og spaendende brgd.

« Langfriskholdning med en kraftig skorpe og god
smag.

«  Mulighed for at skabe et brpdsortiment, der
tilgodeser forbrugernes behov og smag.

K‘ Velegnet til at fryse - raskeskab.
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