
E I F I X  GOURMET RØRÆG

Ganske enkelt 
på panden - og 
så er det klar.

www.eipro.eu
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• flydende Gourmet røræg, klar til panden, pasteuriseret 

og aseptisk emballeret

• de bedste, nøje udvalgte ingredienser såsom æg, mælk, 

fløde og fint afstemte krydderier garanterer en 

fremragende smag

• uden konserveringsmidler, glutenfri 

• højeste rækkeevne takket være en stor dannelse af 

volumen

• altid samme farve og konsistens

• appetitvækkende frisk – også ved længere standtider

• ideel til mange kreative retter 

TEKNISKE DATA  (Uddrag af vores sortiment. Flere varer efter anmodning.)

E I F I X  GOURMET RØRÆG

Vores succesfulde start på dagen
Eifix Gourmet røræg hører til de mange innovative convenience-produkter med æg fra EIPRO. Vores kvalitetsgarant 

som altid lykkes er flydende og allerede klar til panden, og egner sig særligt godt til at forkæle dine gæster med en solid 

morgenmad hver morgen. Takket være de bedste, nøje udvalgte ingredienser såsom æg og fint afstemte krydderier, 

smager det ikke kun fremragende, men er også rigtig hurtigt at tilberede.

ET KIG På DINE FORDELE

Yderligere info og lækre opskrifter: 

gourmet-scrambled-eggs.eipro.eu
EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG 

Gewerbering 20 · 49393 Lohne · Germany · www.eipro.eu

TILBEREDNING (Tilberedningstiden er til enhver tid afhængig af den pågældende udstyrstype og ydelsen på denne.)

På panden: Hæld fedtstof på panden og opvarm den til 140° C. Hæld røræg på panden, skub det langsomt rundt og 

undgå at det sætter sig fast. Vigtigt: Rørægget må ikke steges helt igennem, den optimale Gourmet røræg er luftig og 

cremet. Opbevaring: Hæld Gourmet røræg i den 70° C varme Chafing Dish. Når det stilles varmt, vokser rørægget 

videre.   

I kombidamper: Hæld 3 liter Eifix Gourmet røræg i en GN-plade (højde ca. 66 mm). Forvarm kombidamperen til 100° 

C (varme og damp) og sæt rørægget ind. Tag Efter 7 minutters simren tages rørægget forsigtigt ud af ovnen og 

omrøres. Vigtigt: Glem ikke siderne, og lad det simre i yderligere 2 minutter. Tag det stegte røræg ud af ovnen og 

omrør det endnu en gang.

Tip: Indstil ikke din Chafing Dish for varmt, da Gourmet rørægget ellers bliver tørt. Standtid ved 70° C: Mindst 90 

minutter.  

NÆRINGSVÆRDIER  (Gennemsnitlige næringsværdier pr. 100 g)

Varebetegnelse Energi Fadt Protein Salt

Eifix Gourmet røræg 629 kJ/151 kcal 11 g

heraf mættede fedtsyrer 

4,0 g

Kulhydrater    heraf sukker 

3,4 g 0,8 g 10 g 1,2 g

Emballagetype Indhold Styk/
Salgsenhed

Salgsenhed/ 
Lag

Salgsenhed/ 
Palle

Bedst før 
dato

Tetra Brik 1 kg 12 12 60 49 Dage

-

  

 12

Varebetegnelse 

540289 - Eifix Gourmet røræg, flydende

493214 - Eifix Gourmet røræg, dybfrossen Bag in Box 10 kg - 24 72 12 Måned

Vi tilbyder vores produkter i udvalgte, dyrevenlige former for husdyrhold.

Flydende ægprodukter: Konstant afkøling fra 0° C til + 4° C. Dybfrosne produkter: Konstant opbevaring ved min. -18° C.  Skal anvendes 
straks efter optøning og må ikke nedfryses igen.
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