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• klar til brug, pasteuriseret, flydende og emballeret 

sikkert i en Tetra Brik

• lige som hjemmelavet 

• enkel håndtering –  ingen måling, ingen vejning, ingen 

blanding, ingen omrøring, ingen hviletid for dejen

• kan anvendes på flere måder, og lykkes helt sikkert

• kan anvendes i 3 dage efter åbningen 

TEKNISKE DATA  (Uddrag af vores sortiment. Flere varer efter anmodning.)

E I F I X  FR ISK DEJ

Mindre besvær. Masser af nydelse.
Ingen måling og ingen vejning. Ingen blanding og ingen omrøring. Med Eifix Frisk dej lykkes vafler i en håndevending: 

Enkelt, hurtigt og hver gang. Og det endda helt uden hviletid. Dejen er klar til brug og kan hældes direkte på det varme 

vaffeljern og er dermed perfekt egnet til Show Cooking direkte foran gæsterne. Det vil de helt sikkert få smag for.

ET KIG På DINE FORDELE
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Yderligere info og lækre opskrifter: 

fresh-batters.eipro.eu
EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG 

Gewerbering 20 · 49393 Lohne · Germany · www.eipro.eu

TILBEREDNING   (Tilberedningstiden er til enhver tid afhængig af den pågældende udstyrstype og ydelsen på denne.)

Vafler: Hæld den ønskede mængde dej direkte fra emballagen og ud i det varme vaffeljern og bag den.  

1 vaffel (firkantet) = ca. 80 ml.

NÆRINGSVÆRDIER  (Gennemsnitlige næringsværdier pr. 100 g)

Energi Fadt heraf mættede fedtsyrer Kulhydrater    heraf sukker Protein Salt

1121 kJ/268 kcal 13 g 5,8 g 33 g 13 g 5,4 g 0,55 g

1121 kJ/268 kcal 13 g 5,8 g 33 g 13 g 5,4 g 0,55 g

Varebetegnelse

590315* - Eifix  vaffeldej, flydende

1121 kJ/268 kcal 13 g 5,8 g 33 g 13 g 5,4 g 0,55 g

Emballagetype Indhold Styk/
Salgsenhed

Salgsenhed/ 
Lag 

Salgsenhed/ 
Palle 

Bedst før 
dato

Tetra Gemina 1000 ml 6 30 120 49 Dage

Tetra Gemina 1000 ml 6 30 120 49 Dage

Varebetegnelse

Eifix  vaffeldej, flydende

Tetra Gemina 1000 ml 6 30 120 49 Dage

EIFIX Frisk dej fremstilles med skrabeæg.

Flydende ægprodukter: Konstant afkøling fra 0° C til + 4° C.
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