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DEJPLADER

Ideelt grundlag for kreativt handvaerk, nar det
skal ga steerkt...




DEJPLADER

Tidsbesparende, sikkert og fleksibelt

Det ideelle grundlag for din handveerksmaessige kreativitet, og let at forarbejde:
Danske wienerbrgdsplader er det perfekte grundlag for talrige laekre wienerbrgdsvarianter! Nemt!

Vores dejplader tilbyder et bredt udvalg

- Bade manuel og maskinel bearbejdning og er veleg- - Fyld og dekorationer kan laves helt efter gnske.

net til produktion, f.eks. via et wienerbrgdssanlaeg. Bages med ngdder, birkes, kvark, borgmestermasse,
- Forarbejdningen til de forskellige wienerbrads creme, mar.melade osv. Mange wienerbrodsvarian-
former sker ved hjzelp af simple teknikker sasom ter med hoj standard.

skaering, overlapning eller udrulning

- Pladerne kan bruges pa mange mader, f.eks. til snegle,
spandauere, strudel, birkes mm.

Alle fordele til dig:

\/ GOD KVALITET:
i for optimal forarbejdning

‘/ DRIFTSSIKKERHED:
perfekte bageresultater med ensartet
kvalitet

v/ OPTIMAL TIDSBESPARELSE:
sparer veerdifuld arbejdstid.
Nem anvendelighed

‘/IDEELOMKOSTNINGSOPTIMERING:
gennem rationelt arbejde
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Dansk wienerbrgd

Fremgangsmade:

METODE 1:

Rul pladen ud. Denne medtode er seerdeles velegnet til stykbag-
vaerk, som f.eks. mandel- eller ngddekranse.
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METODE 2:

Fold det forrullede ark over og rul ud. Denne metode er velegnet og god
til stykbagvaerk, f.eks. croissanter eller snegle.
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Mat-Nr.: 22795 ; MDM: 10238416

BAKER & BAKER Germany GmbH BAKE & BAKER
Theodor-Heuss-Allee 8 - 28215 Bremen K/

Service Line: 0421-3502 850

www.goldfrost.de dedicated to dellght



