Golldlirost”

Sode klassikere

Basisprodukter:
Wienerbrgd med \_/Qniljecreme & Butterdej med zeble




Alsidig klassiker:
Dansk wienerbrgd med vaniljecreme

® Klassisk: god dansk wienerdej
® Attraktiv: handvaerksbager look

® Oppeitiden: vegansk vaniljeecreme med
Bourbon-Vanille (27 %)

® Ukompliceret: forkogt og allerede fyldt - for
nem handtering

Det perfekte grundlag for mange s
efterbehandlingsmuligheder! -
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Frugtige Ideér!

0 Vanilje med frugt @ Frugt fristelse
En halv med frisk drstidens frugt som pynt fx blabaer Med ca. 15 g rad frugtfyld (f.eks.kirsebaerfyld
og hindbaer og den anden halvdel med to gangeca5 g ekstra) og pynt med hakkede pistaciengdder.

vaniljecreme og afslut med revet hvid chokolade.

9 Sommer

@ Sad duet Med arstidens friske frugter som f.eks blabaer,
Ebler, vindruer, jordbaer, melon og hindbaer -

Ca. 15 g kirsebaerfyld og drys med mandelflager mange i flotte farver.

og chokolade.

@ Caribisk drom

Ca. 15 g aromatisk frugtfyld (f.eks. Tropical) og drys med
ristede mandler.




SODE KAGER

Dejlige kager i mange varianter

Frugtagtig, saftig, og simpelthen laekker:

Vaniljecremekager og Ablepuder er det ideelle grundlag for forkaelelsesoplevelser af hgj kvalitet.

Populzere klassikere, som kombineres med kvalitet. Samtidig nyder du godt af det enorme
salgspotentiale i vegansk bagvaerk, som oplever en stgt stigende efterspgrgsel.

Lad din kreativitet fa frit lab.

CLEAN LABEL

Uden konserveringsmidler
Uden smagsforstaerkere

Uden hardet fedt

AN NN

Vegansk
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XL Ablebad:

Frugtagtig: med aebleskiver (26%) og
vegansk vaniljecreme (16%)

Attraktivt: handlavet look og gud starrelse
Crunchy: Laekker sprad butterdej
Fleksibel: rationel produktion

og at forfinet individuelt resultat

Crunchy Hindbaer aeble drgm

Efter bagning, gelé pa kagerne og drys med Pensel zeblepuderne efter bagning og pynt

farverig krymmel. med tynde &bleskiver og hindbaer og drys med
mandelflager.

Frugtskal Able spred

Pynt med frugt og glasur. Efter bagning pynt af med glasur og pynt med

snesukker og hasselngdder.
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GF 320 Dansk wienerbred m. vanillecreme Artikelnummer vaegt pr stk. pr kolli kolli veegt _

70 Stk.
%
410077 110g 0a3s) 7,70 kg
e T e s
Somi 190-210°C 170-190°C . Halvvejs i bagetiden
min. ca. 18 Min. ca. 18 Min. et traekkes spjzeld.
=B
B 410078* 150g 40 Stk. 6,00 kg

;
N 43 >
z - ;/ bis 15 min, 190-210°C 170-190°C e
2 4 ca.20-22 Min.  ca.20-22 Min. )

BAKER & BAKER Germany GmbH BAKE & BAKER
Theodor-Heuss-Allee 8 - 28215 Bremen
Service Line: 0421-3502 850

www.goldfrost.de dedicated to dellght





