SpireVip rugbrod stotter
Barnecancerfonden
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Kampaghen stottes af
Danmark Rundt Team Bodenhoff &
Michael V. Knudsen

“Som sportsmand og far

veegter jeg sund og ncerende
mad hajt og rugbrad er en vigtig del
af mdltiderne for hele vores familie.
SpireVip rugbradet passer perfekt til

bdde store og smad og statter et
fantastisk formal.”
Udtaler Michael V. Knudsen,
tidligere hdndboldspiller.
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Materiale:

- Plakat 50 x 70 cm

- Flyers

- A4 skilt

- Tegninger til bornene :
- Opslag til Sociale medier :
- Trykte annoncer ¢
- Demo ved behov
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SpireVip rugbrad
Prov vores nye rugbrad og stot
Bornecancerfonden med 1 kr.
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SpireVip Rugbrad

Ingredienser: Fremgangsmadde:
Iblgdsceetning: ltetid 15 min. langsomt
Solsikkekerner 750¢ Dejtemperatur 27 -208@
Rugbrgdsrasp 1.600¢g Liggetid 30 min.
Salt 90g Afvejning 1.000 g (til rugbrgdsforme)
Vand 1.6004g Afvejes direkte ned i smurte
i ot rugbradsforme, trykkes med en
E:’ig Puravita SpireVip 17509 Sp=ag rugbr@dspresser/skrabelcer_red.
Drys med topping.
PUBSESTHgMe %230 g) ¥ IRasketid +/- 55 min. 34°C 0g 80% RH
Hvedemel 71.000 g ;
230°C med damp, senkes til
Harfro 2504g Ovntemperatur 180°C
2}‘;?;;?35"10“ Extra 50 g Bagetid +/- 55 min. (kernetempegrgzg;
Geer 75g
Vand 2.500¢g
Tips & Tricks: Broadene kan direkte efter afbagning,
Ingredienser: Topping filmes, for at gge holdbarheden.
Havreflager 10 g
Horfro b'g
Chiafrg 39
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SpireVip rugbrod stotter
Bornecancerfonden

Produktet:

SpireVip rugbradet er fuld af sunde spirede kerner og neerende fuldkornsmel.
Bradet har en saftig krumme med lang holdbarhed og er lavet med restbrad for at
minimere madspild og skabe en lekker, let krumme.

Kampagnen:
SpireVip rugbradet er udarbejdet med det formadl at statte op om
Barnecancerfonden. Velkommen pa SpireVip holdet - her geelder falgende:

Pr. kg Easy Puravita du bruger, stetter du Barnecancerfonden med 5,75 kr.

Pr. feerdigbagt brad stetter dine kunder Barnecancerfonden med 1kr*

*Geelder KUN standardopskriften pd SpireVip rugradet.
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Specialbrad

Ingredienser: Fremgangsmadde
Hvedemel 1.700 g [Eltetid 6+4 min. Tilseet vand lidt efter
Sailt 40 g lidt
Vand 1.300 ¢ Dejtemperatur 25-26°C
O-tentic Durum 804¢ Liggetid 30 min.
Easy Puravita SpireVip 300g Afvejning 600 g Ieegges last sammen
3 x Sldes op og vendes i mel og
Opslaning Fik,
Rasketid 45-60 min.
Eﬁbkao;s;c;logn for Snittes 3 gange
OviterBedtur 250°C faldende til 230°C med
P lidt damp
Bagetid 35 min. sidste 10 min. med
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SpireVip rugbrad
Prov vores nye rugbrad og stot
Bornecancerfonden med 1 kr.
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