
VEGAN PRODUCTS

Forhandles af:



vegansk als i d ighed



Flexitarer, vegetarer og veganere, tilhører alle den brede målgruppe for veganske 

fødevarer. En fjerdedel af alle danske forbrugere spiser til tider vegansk.1

Andelen af ​​den samlede befolkning, der er begejstret for veganske produkter, er 

stor og vokser støt:

Den veganske kost er især attraktiv for Generation Z og Millennials (18 - 34 år). De 

vælger den veganske livsstil især af etiske og sundhedsmæssige årsager. Deres udtalte 

bevidsthed om miljø, sundhed og dyrevelfærd viser, at disse er vigtige langsigtede temaer 

for samfundet.

Kilde: 1)Vegetarisk forening, (Coop Analyse & DVF 2019) https://vegetarisk.dk/statistik-om-danmark/

Udskifter regelmæssigt 

animalske produkter med 

veganske alternativer. 

Bæredygtig handling er den 

største grund.

Undgår alle produkter 

af animalsk 

oprindelse.

Bæredygtighed
16%

Sundhed
11%

Dyrevelfærd/dyreetik
31%

Vegansk alsidighed som falder i alles smag

top 3 grunde  
til den vegetariske / veganske kost1:

28 %
Flexitarer

2,5 %
vegetarer

1 %
Veganer

en langsigtet tendens med vækstpotentiale!

Spiser ikke kød eller 

fiskeprodukter.

VEGAN PRODUCTS



I mangel af en juridisk definition af udtrykket "vegansk" i EU's 
fødevarelovgivning vil CSM i princippet kun mærke produkter 
som "vegansk", når: 
 
1. 	 Der er ingen bevidst brug af animalske ingredienser 
 
2. 	 Der er truffet rimelige forholdsregler for at undgå 	
	 potentiel krydskontaminering med animalsk afledte 	
	 stoffer, men utilsigtet forurening kan finde sted på trods 
	 af en omhyggelig produktionsproces. 
 
Dette er i tråd med den nuværende position for Den Europæiske 
Vegetariske Union. Udtrykket "vegansk" er fortsat underlagt 
løbende diskussion og integration i EU. 
 
CSM forbeholder sig derfor ret til at ændre den "veganske" 
status for deres produkter, hvis en sådan relevant fortolkning 
eller lovgivning vil ændre sig.

vegansk als i d ighed

CSM Vegans Erklæring:

Ingen mejeri-
produkter

Ingen æg

Ingen honning



Nyd det naturlige!

De fleste forbrugere ønsker madvarer uden smagsforstærker, farvestoffer 
og andre tilsætningsstoffer. Hos CSM Ingredients vil vi gerne give vores 
kunder muligheden for det rene valg. Vores Clean lable produkter er 
markeret med enten ”Clean label” eller ”Our Bread Commitment” 
mærkatet. Fælles for de 2 klassifikationer er at produkterne er produceret 
så deklarationsvenligt som muligt.

På trods af at vi har fravalgt enkelte tilsætningsstoffer bevarer vores 
produkter deres høje tekniske egenskaber så du er sikret den bedste smag 
og det flotte visuelle udtryk af dit bagværk. 

Er enten 
”fremstillet uden” 

og/eller 
”fremstillet med” 

Se yderligere oplysninger på de enkelte 
produkter her i kataloget.

er FRI FOR

P Emulgatorer (DATEM, CSL, Monoglyderid)
P Fosfat
P Cystein

P Surhedsregulerende midler
P Konserveringsmidler (iht. lovkrav)

P Farvestoffer (iht. lovkrav)
P Hærdede Fedtstoffer

P Aromaer

Clean Label

RSPO - Roundtable on 
Sustainable Palm Oil

Clean 
Label

RSPO er et initiativ for producenter og aftagere af palmeolie. RSPO har udviklet en række kriterier, 
der skal fremme en mere bæredygtig produktion. Kriterierne dækker blandt andet afskovning, 
produktionsmetoder og arbejdsforhold. 

Palmeolien er certificeret efter 
modellen “Segregation”

Palmeolien er certificeret efter 
modellen “Mass Balance”

VEGAN PRODUCTS



BÄKO varenr. / 
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Dosering Emballage

212085 / 
4017040.89369.7

Allesgute Dinkelbrötchen Til fremstilling af brød og stykker med 74% spelt, 
solsikkekerner, sesamfrø m.m.

100% 25 kg.

210201 / 
4017040. 54810.8 

Combicorn Flerkornsblanding til brød, rundstykker og kager. 
Velegnet til køl og frost.

5 - 50% 
universal

25 kg.

211613 / 
4017040.16425.4 

Combicorn Græskar Flerkornsblanding med græskarkerner til brød 
og stykker.

5 - 50% 
universal

25 kg.

212701 / 
4017040.00742.1 

Combicorn UrAcker Korn Flerkornsblanding med urhveder (Emmer, Enkorn 
og Spelt) og kastanjemel til brød og stykker.

5 - 50% 
universal

25 kg.

210301* /  
4017040.45825.4

Combicorn Doppelmalz Flerkornsblanding med malt til brød og stykker. 5 - 50% 
universal

25 kg.

212587 /  
4017040.90385.3

Das Urige Brødbase baseret på 4 urkornsorter: Emmer, 
Enkorn, Spelt, og Vild rug. Uden hele korn.

50% 25 kg.

212663 /  
4017040.00413.0

Delfia Mehrkorn Flerkornsblanding til brød og -stykker. 5 - 33% 
universal

25 kg.

210274 / 
4017040.55710.0

Haferkruste Brødbase til fremstilling af brød og stykker med 
havre. Indeholder 30% havreklid

50% 25 kg.

211261 / 
4017040.64010.9

Gold Ciaguette Til fremstilling af italienske ciabatta, baguettes 
o.lign. Velegnet til køl og frost.

10 % af 
melet

25 kg.

220786 / 
4017040.89381.9

Meister Supra Hefeteig Mix med fordej til fremstilling af gærdej. Uden 
fedtstoffer.

20% 25 kg.

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere 
risikoen for krydskontamination.

brødbaser



*Bestillingsvare
Skaffevare: Produktet er ikke indmeldt hos BÄKO, men kan skaffes ved henvendelse til BÄKO. Oplys evt. EAN nr. 

ved bestilling.

BÄKO varenr. / 
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Dosering Emballage

211486 / 
4017040.18725.3

Pane Luciane Til bagværkspecialiteter med olivenolie. F.eks.: 
brød, stykker, baguette, Fast-food og pizza. 
Velegnet til køl og frost.

20% af melet 25 kg.

221069* / 
4017040.01894.6

Pane D‘oro Lyst brød i bedste ticino tradition. Til forskellig 
anvendelse: brødbasen indeholder bl.a. 
fuldkornshvedemel og -havremel. Perfekt til den 
korte direkte dejføring samt til over nat.

10 - 20% 25 kg.

213910 / 
4017040.01780.2

Pane Rustic Autentisk mørkt brød. Det perfekte koncentrat 
til mørke brød og stykker. Indeholder bl.a. 
fuldkornshvedemel og -havremel. Perfekt til den 
korte direkte dejføring samt til over nat.

10 - 20% 25 kg.

220936* /  
4017040.01027.8

SP Protein LC Mix Til fremstilling af brød med højt protein og lav 
kulhydrat indhold.

100% 25 kg.

214444 / 
4017040.02329.2

Urgenuss Urkornbrød Brødbase baseret på 6 urkornsorter: Emmer, 
Enkorn, Bauländer Spelt, Khorasan, Vild rug og 
Fisser Emperial Byg. 
Originalt produktnavn: UrGenuss Urgetreidebrot

100% 25 kg.

202875 / 
4017040.02182.3

Urkorn 6 korn brød Brødbase baseret på 6 urkornsorter: Emmer, 
Enkorn, Bauländer Spelt, Khorasan, Vild rug og 
Fisser Emperial Byg.
Originalt produktnavn: Urgetreide 6-Korn-Brot

50% af melet 25 kg.

212987 / 
4017040.02087.1

Waldkorn Til grovbrød og boller med kerner. 50% af melet 25 kg.

Skaffevare / 
4017040.89683.4

Wikinger Brot Brødbase til fremstilling af bl.a. 
delikatesserugbrød.

35% 25 kg.

BÄKO varenr. / 
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Dosering Emballage

211452 / 
4017040.58415.1

Ulmer Back Syrol Flydende malt 1,5 - 6% af 
melet

15 kg.

210219  / 
4017040.95510.4

Ulmer Malzyrolpulver Ristet rugmalt til forbedring af smag og farve til 
mørke brød.

1 - 4% 25 kg.

malt



BÄKO varenr. / 
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Dosering Emballage

210225 / 
4017040.96909.5

Boeson Delipan Fedtpasta som friskholdningsmiddel til bløddej. 1,5 - 2% af 
melet

9 kg.

212993 / 
4017040.31325.6

Brotstabil I Til bedre friskholdning, skærefasthed og lidt 
mere volumen i rugbrød og franskbrød.

1 - 2,5% af 
melet / 15-40 g. 

pr. l. vand

25 kg.

212999 /  
4017040.18025.4

Volufrost Til hvedebagværk. Velegnet til gærstop. Specielt 
god til wienerbrød over frost.

2 - 3% af 
melet / 40-60 g. 

pr. l. vand

25 kg.

212994* /  
4017040.60510.8

Olympial Super Til alle typer af rundstykker og morgenbrød samt 
rullede deje.

1 - 2% af 
melet / 15-35 g. 

pr. l. vand

25 kg.

212739 /  
4017040.00791.9

Ulmer Eismalz Tradition Bagehjælpemiddel til brød og stykker over 
gærstop eller langtidshævede deje opbevaret på 
køl. Pastaform.

4% af melet 15 kg.

210602 / 
4002715.75055.9

Ulmer Goldmalz Bagehjælpemiddel til brød og stykker. Til direkte 
dejføring.

3 - 4% af melet 25 kg.

211867 / 
4017040.88837.2

Ulmer Goldmalz Ice Bagehjælpemiddel til deje opbevaret på frost. 
Kan også anvendes til direkte metode. All round 
produkt.

3 - 4% af melet 25 kg.

212323* / 
4017040.90012.8

Weißback Soft Bagehjælpemiddel i pastaform til bløddeje. Giver 
længere friskholdning og produkterne forbliver 
bløde.

3 - 5% af melet 15 kg. 
(5 x 3 kg.)

381759 / 
4017040.01439.9

Soft & Frisch CL Friskholdningspasta til alle deje. 0,5 - 3% af 
melet

20 kg.

 210052 / 
4002715.72821.3

Diamalt Enzymaktivt bygmaltekstrakt, flydende. 1 - 2% af 
melindhold

15 kg.

bagehjælpestoffer

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere risikoen 
for krydskontamination.



BÄKO varenr. / 
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Dosering Emballage

212199 / 
4017040.89649.0

Speltspirer Klar-til-brug pasta med hele speltspirer i en 
speltsurdej. 
Originalt produktnavn: allesgute 
BesteDinkelsprossen

20 - 40% af 
melet

16 kg.

214624* / 
4017040.02515.9

Urkornspirer Klar-til-brug pasta med hele spirer af Emmer, 
Khorasan og Bauländer Spelt. Unik kombination 
af urkornspirer, enkornssurdej og hindbærpuré 
giver bagværket en helt særlig aroma. 
Originalt produktnavn: Urgetreidesprossen

20 - 40% af 
melet

16 kg.

BÄKO varenr. / 
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Dosering Emballage

213706 / 
4017040.01686.7

Tigerpaste Black Pepper & Sea 
Salt

Topping til optimering af smag og udseende af 
stykker med havsalt og peber. Sprød skorpe og 
tigerstribet optik.

Efter ønske 5 kg.

221153* / 
5025183.07228.1

Country Paste Topping til optimering af smag og udseende 
af stykker. Tilsæt selv diverse krydderier. Sprød 
skorpe og tigerstribet optik.

Efter ønske 5 kg.

221173* / 
5025183.06967.0

Mediterranean Paste Topping fremstillet med krydderier fra 
Middelhavsområdet og hvidløg. Giver dit 
bagværk en unik smag og flot skorpe. Smør på og 
bag af. Fleksibel i brug.

Efter ønske 4 kg.

221127* / 
4017040.02288.2

UrKorn Dekor Premium dekorblanding til brød og stykker. 
Indeholder Khorasanflager, emmer- og 
enkornskrå.

Efter ønske 10 kg.

211986* / 
4017040.89112.9

Basis dekor Lys Basis dekor til brød og stykker. Allround dekor 
som kan varieres ved tilsætning af andre frø og 
korn, eller bruges direkte som den er.

Efter ønske 10 kg.

Sp i rer

brødtopp ing

*Bestillingsvare
Skaffevare: Produktet er ikke indmeldt hos BÄKO, men kan skaffes ved henvendelse til BÄKO. Oplys evt. EAN nr. ved bestilling.



BÄKO varenr. / 
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Dosering Emballage

Skaffevare / 
4017040.89297.3

Madre Roggensauer 120 Naturlig surdej i pulverform til alle rug og 
rugholdige brødtyper. God volumen.

120 syregrader. 25 kg.

210191*/ 
4017040.71625.5

Flintbeker Surdej Naturlig surdej i pulverform til alle rugdeje. 180-200 
syregrader.

25 kg.

Skaffevare / 
4017040.46625.9

Madre Sauer Controller Naturlig surdej i pulverform til alle rug og 
rugholdige brødtyper. God volumen.

80 syregrader. 25 kg.

210556*/ 
4002715.75035.1

Ulmer Quellmild „Neu“ Premium 3-faset rugsur til alle rugdeje. 200 syregrader
5-6% af 

rugmelet.

25 kg.

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere risikoen 
for krydskontamination.

sur



Focaccia

FREMSTILLING
Æltetid 8 min. langsomt, ca. 7 min. hurtigt

Dejtemperatur ca. 25 °C

Liggetid 2 timer eller over nat på køl.

Dejvægt 250 g

Ovntemperatur 250 °C

INGREDIENSER VÆGT FREMGANGSMÅDE

Hvedemel  

Pane Luciane  

Olivenolie 

Gær  

Vand 

7.500 g

2.500 g

500 g

200 g

ca. 6.500 g

Efter liggetiden afvejes dejen, formes til focacciaer og sættes på 

plader med bagepapir. Smør Mediterranean Paste på overfladen og 

prik med fingerne så pastaen fordeler sig ensartet.

Halver cherrytomaterne og fordel dem ensartet på focacciaerne.

Ved fuld raskning bages af med lidt damp.
Dekor 
Mediterranean Paste  

Cherrytomater 

800 g

3.500 g

I alt 21.500 g

Bagetid 
10 min.

10



kond itorprodukter

BÄKO varenr./
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Emballage Clean Label 

220816 / 
4017040.90118.7

Meister Dreistern 
Nontember Chips

Nontember med kakao som chokoladeknapper.
Originalt produktnavn: Meister Dreistern Kakaoglasur Chips

10 kg.

220583 / 
4000492.04319.2

Meister Feine 
Schokotropfen

Bagefaste chokoladedråber, 50% kakao 5 kg

220533 / 
4000492.04125.9

Meister Vari Flakes 
Kanel

Kanelflager til anvendelse i kager, scones o. lign. 
Dosering: 7,5 -12,5% i kager. / 15% i dej.
Originalt produktnavn: Meister Vari Flakes Zimt

10 kg

221168 / 
4017040.02660.6

Meister UrSpelt Mix 100 % kagemix med Spelt, Emmer, Enkorn, Khorasan og brun 
sukker til fremstilling af røremassebagværk.

15 kg.

•	 Uden farvestoffer eller konser-
veringsmidler

•	 Uden hærdede fedtstoffer
•	 Med naturlig aromaer

215046 / 
4017040.03127.3

Meister Vegan Cake & 
Muffin Mix

RTU-Mix til fremstilling af veganske skærekager, muffins m.m. 10 kg.

skaffevare /
4017040.42525.6

Meister Mürbteig Fix Mix til fremstilling af mørdeje 25 kg.

220701* / 
4017040.88507.4

Meister Schoko Fix Chokoladecremepulver til brug til fremstilling af bl.a. 
chokolade-biskuitbunde.

4 kg.

214097 / 
4017040.01872.4

American Cookie Mix til fremstilling af amerikanske cookies. 10 kg

214105* / 
4017040.01993.6

American Chocolate 
Chunks - Dark

UTZ

Mørke chokoladestykker 5 kg

210218 / 
4017040.95445.9

210217 / 
4017040.95444.2

Boeson Bagepulver 3-trins bagepulver af højeste kvalitet.

Dosering: 10-30 g. pr. kg. dej

5 kg

2,5 kg.

221218* / 
8030141.05123.6

Meister Pati Whip 
Vegan

Plantebaseret flødeskum til vegansk fyld og dekorationer. 
Egnet til frost.

12 × 1 l Box

210305 / 
4017040.89165.5

Meister Persifix Mix til fremstilling af persipanfyld. 15 kg.

221214 / 
3040409.16744.4

Meister Vegan Vanille-
krem

Vegansk koldscremespulver til fremstilling af vanillecremer til 
forskelligt vegansk fyld.

10 kg.

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere risikoen 
for krydskontamination.



Geleer
BÄKO varenr./

EAN nr.
Produkt Beskrivelse Emballage Clean Label

221083* / 
4017040.01450.4

Marguerite Miroir 
Chocolate

Klar-til-brug, frost- og tøstabil chokolade gelé til kold 
anvendelse. Indeholder 10% chokolade

5 kg.

221080 / 
4017040.01449.8

Marguerite Miroir 
Neutre

Klar-til-brug, frost- og tøstabil neutral gelé til kold anvendelse. 5 kg.

220702* / 
4017040.88537.1

Meister Gel Neutral Færdig glaseringsgelé klar til anvendelse, specielt egnet til 
spraymaskiner. 

13 kg

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

210076* / 
4002715.75043.6

Meister Gel Rød Gelé tilberedt med jordbær og citron.
Dette produkt er fremstillet med 18 g frugt pr 100 g produkt 
og med 17 g jordbær pr 100 g produkt.

7 kg

•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

210077* / 
4002715.75054.2

Meister Gel Et ideelt produkt til glasering af kager. Brugsanvisning: Tilføj 
30-60% vand. Varm op til 85˚C, og anvend.

7 kg

•	 Uden farvestoffer eller 
konserveringsmidler

•	 Uden hærdede fedtstoffer
•	 Uden aromaer

221132 / 
8711495.32143.4

Meister Gel Delice 
Neutral

Klar til brug neutral gelé. Egnet til spraymaskine. Kan blandes 
med vand - skal kun opvarmes til 85˚C. God stabilitet og 
skærefast. Brugsanvisning: Tilføj 40-60% vand. Varm op til 
85˚C, og anvend.

15 kg

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

221140 / 
8711495.32038.3

Meister Gel Delice Rød Klar til brug rød gelé. Egnet til spraymaskine. Kan blandes med 
vand - skal kun opvarmes til 85˚C. God stabilitet og skærefast. 
Brugsanvisning: Tilføj 40-60% vand. Varm op til 85˚C, og 
anvend.

7 kg

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

220693 / 
4017040.00753.7

Delfia Effekt Klassisk geleringsmiddel i pulverform.  Dosering: 10 g. Delfia 
Effekt, 100 g. Sukker, 500 g. vand/frugtsaft. Fryseegnet 
dosering: 20 g. Delfia Effekt, 200 g. sukker, 500 g. vand/
frugtsaft.

6 x 1 kg

220695 / 
4017040.00757.5

Delfia Effekt Jordbær Klassisk rød geleringsmiddel i pulverform med smag af 
jordbær. Dosering: 10 g. Delfia Effekt Erdbeer, 100 g. Sukker, 
500 g. vand/frugtsaft. Fryseegnet dosering: 20 g. Delfia Effekt 
Erdbeer, 200 g. sukker, 500 g. vand/frugtsaft.

6 x 1 kg

*Bestillingsvare
Skaffevare: Produktet er ikke indmeldt hos BÄKO, men kan skaffes ved henvendelse til BÄKO. Oplys evt. EAN nr. ved bestilling.



frugtfyldn inger

BÄKO varenr./
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Emballage Clean Label 

221032 / 
4017040.01640.9

Meister Abrikos Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg.

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

221141 / 
8711495.32845.7

Meister Appelsin Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg.

220854* / 
4017040.00111.5

Meister Blomme Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

•	 Høj kvalitet: Nøje udvalgte frugtsorter, et stort indhold af hele bær og store frugtstykker, 

og god mundfylde garanterer en konstant høj kvalitet.

•	 Mindst 70% frugtindhold: Det høje frugtindhold understreger den høje kvalitet, lever op til 

de højeste standarder og tilbyder dine kunder en intensiv frugtsmag.

•	 Spar værdifuld tid: Hver variant er klar til brug direkte fra spanden.

•	 Stort udvalg: Fra klassikere som æble og jordbær til eksotiske fyld som tropisk eller mango.

•	 Utallige anvendelsesmuligheder: Bagt, ubagt, som gele til kager, til desserter osv.

5 gode grunde til at benytte Meister Frugtfyldninger

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere risikoen 
for krydskontamination.



BÄKO varenr./
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Emballage Clean Label 

220774 / 
4017040.89508.0

Meister Blåbær Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg

221164 / 
8711495.32760.3

Meister Garden Berries 
(med stikkelsbær, solbær 

og ribs)

Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

220797 / 
4017040.89666.7

Meister Hindbær Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg

220776 / 
4017040.89504.2

Meister Jordbær Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg

220793 / 
4017040.89595.0

Meister Kirsebær Extra Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

220842 / 
4017040.90373.0

Meister Amarena 
Kirsebær

Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg.

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

220775 / 
4017040.89507.3

Meister Tropisk Frugt 
(med ananas, fersken, 
abrikos, passionsfrugt)

Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 70 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

6 kg

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

220598 / 
4017040.00152.8

Meister Æble Frugtfyldning klar-til-brug med højt frugtindhold. Ovn-og fryse 
stabil. Også velegnet til fromagefremstilling.
Dette produkt er fremstillet af 90 g. frugt pr. 
100 g. færdigt produkt.

13 kg.

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Med naturlige aromaer

220057 / 
4000492.50199.9

Meister Saftin Neutral Saftbinder 10 x 0,5 kg.

220053* / 
4000492.50196.8

Meister Saftin Hindbær Saftbinder 10 x 0,5 kg.

220055 / 
4000492.50198.2

Meister Saftin Æble Saftbinder 10 x 0,5 kg.

*Bestillingsvare
Skaffevare: Produktet er ikke indmeldt hos BÄKO, men kan skaffes ved henvendelse til BÄKO. Oplys evt. EAN nr. ved bestilling.



BÄKO varenr./
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Emballage Clean Label 

381604 / 
4017040.01265.4

Meister Goldbiskin
Next

Friturefedt 20 kg.

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden hærdede fedtstoffer
•	 Uden aromaer

382149 / 
4017040.03063.4

Meister Goldbiskin 
Palmfrei

Friturefedt fri for palmeolie 20 kg.

380098 / 
4000492.50112.8

Meister Goldback Bagemargarine 10 kg

382184* / 
4017040.03147.1

Meister Goldback 
palmfrei

Bagemargarine fri for palmeolie 10 kg.

380102 / 
4000492.50113.5

Meister Goldcreme Crememargarine 10 x 0,5 kg.

BÄKO varenr./
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Emballage

220315 / 
4000492.57101.5

Meister Pizza-Sauce 
Napoli

Pizzasauce klar til brug. 3 x 2,6 kg.

210075* / 
4002715.75068.9

Meister Eisella Zwiebel 
(løg)

Tørmix til løgfyldning 10 x 0,5 kg.

FR I TUREOLI ER  og mARGAR INE

specialprodukter

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere risikoen 
for krydskontamination.



Vegansk Drømmekage Bagetid: 65 - 70 min. 65

Til de lækkersultne

Veganske
drømme

Ingen mejeriprodukter Ingen honning Ingen æg
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Bagetemperatur 190 °C

INGREDIENSER VÆGT FREMSTILLING

Vegansk Kagemasse:
Vegan Cake & Muffin 
Olie
Vand

2.860 g
1.000 g
1.140 g

Vegansk kagemasse:
Alle ingredienser røres sammen til en glat masse.
Røretid: 5 – 7 min.
Fordel kagemassen i en papirforet ramme og bag af.

Drømmekagemasse:
Meister Goldback
Brun farin
Vand
Glukose
Vanillesukker
Kokosmel

350 g
600 g
270 g

70 g
22 g

300 g

Drømmekagemasse:
Meister Goldback, brun farin, vand, glukose og vanillesukker koges godt 
igennem. Kokosmel tilsættes og derefter koges ca. 20-25 min. 

Fordel drømmekagemassen på kagen. Bages i 5 min. ved ca. 250°C (husk 
underplader)

OBS: Bages drømmekagen i en anden form end en ramme, så tilret 
bagetiden efter formstørrelsen.

I alt 2.775 g



sk i llem iddel  & skæreoli e

Beslut dig for top præstation.	
opdag forskellen.

Højtydende-skillemiddel og -Skæreolie

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere risikoen 
for krydskontamination.



BÄKO varenr./
EAN nr.

Produkt Beskrivelse Emballage

211413 / 
4017040.69958.9

Boeson Schneideöl 
CD130

Universalt smøremiddel til dejdelere, dejtragte, 
brødskærer.
Anvendes ved 15-25°C

10 l.

211665*/ 
4017040.69960.2

Boeson Schneideöl 
CD130

Universalt smøremiddel til dejdelere, dejtragte, 
brødskærer.
Anvendes ved 15-25°C

600 l.

210243 / 
4017040.33752.8

Boeson Trennwax 
flüssig aktiv Spray 

500 ml.

Sprayfedt på dåse til forme og plader.
Anvendes ved 20-25°C

12 stk. pr. krt.

210245 / 
4017040.33757.3

Boeson Trennwax 
flüssig aktiv

Højeste skilleevne ved tynd hinde. Til indfedtning 
af forme og plader.
Anvendes ved 20-25°C

8 kg.

211722 / 
4017040.47757.6

Trennol F100 Flydende skillemiddel. 10 l.

Smøreoli er ,  sk i llem idler 
og sprayfedt

*Bestillingsvare
Skaffevare: Produktet er ikke indmeldt hos BÄKO, men kan skaffes ved henvendelse til BÄKO. Oplys evt. EAN nr. ved bestilling.



PRODUKT Beskrivelse
Vægt 

pr. stk.
Antal 

pr. krt.
Clean Label BÄKO varenr.:

B&B Dark Chocolate Muffin 

POF, vegan

Mørk vegansk muffin med 
stykker af Belgisk Chokolade 
(70% kakao). Fri for palmeolie 
og med UTZ certificeret kakao. 
Optø 120 min.

110 g. 36 stk.

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden planteekstrakter
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Uden hærdede fedtstoffer

408872*

B&B Fruity Blueberry Muffin, 
vegan

Lys vegansk muffin med 
blåbær. Dekoreret med strøsel 
med sheasmør. Optø 120 min.

100 g. 36 stk.

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden planteekstrakter
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Uden hærdede fedtstoffer

408862*

muffins

PRODUKT Beskrivelse
Vægt 

pr. stk.
Antal 

pr. krt.
Clean Label BÄKO varenr.:

B&B American Soft Donut SG Super-saftig donut, blød og 
med lækker vanillearoma. 
Uden glasur og pynt.

45 g. 96 stk.

•	 Uden farvestoffer  
•	 Uden planteekstrakter
•	 Uden konserveringsmidler
•	 Uden hærdede fedtstoffer

405105

B&B Dark Choc Donut PO SG 
UTZ MB

Vegansk donut overtrukket 
med belgisk chokoladeglasur. 
Optø: ca. 60 min.

55 g. 48 stk.

•	 Uden konserveringsmidler
•	 Uden kunstige aromaer
•	 Uden kunstige farvestoffer 
•	 Uden hærdede fedtstoffer

408873*

B&B Pink Velvet Donut PO SG Vegansk donut med lyserød 
glasur med smag af jordbær 
og hvid krymmel.
Optø: ca. 60 min.

•	 Uden konserveringsmidler
•	 Uden kunstige aromaer
•	 Uden kunstige farvestoffer 
•	 Uden hærdede fedtstoffer

408871*

B&B Sugar Donut PO SG Donut med sukker.
Optø: ca. 60 min.

48 g. 48 stk. Skaffevare
4017040.88655.2

B&B Donut Heart PO SG Hjerteformet donut dekoreret 
med pink glasur med smag af 
jordbær og hvid krymmel.
Optø: ca. 60 min.

52 g 48 stk.

•	 Uden konserveringsmidler
•	 Uden kunstige aromaer
•	 Uden kunstige farvestoffer 
•	 Uden hærdede fedtstoffer

408935

donuts

”Vegansk” er baseret nøje udvalgte ingredienser og tager højde for bedste produktionspraksis for at minimere risikoen 
for krydskontamination.



bagels

PRODUKT Beskrivelse
Vægt 

pr. stk.
Antal 

pr. krt.
Tilbereding BÄKO varenr.:

B&B Kraftkorn® Malzbagel Bagel dampet og bagt. Blød og 
“chewy” krumme. Dekoreret 
med majsgryn og havregryn

100 g 44 stk. Optøning: 15-30 min.
Bagetid/°C: ca. 2 min. ved 180-
200°C med damp. 

408193*

B&B Sesam Bagel Bagel dampet og bagt. Blød og 
“chewy” krumme. Dekoreret 
med sesamfrø.

85 g. 44 stk. Optøning: 15-30 min.
Bagetid/°C: ca. 2 min. ved 180-
200°C med damp. 

408192*

B&B Natur Bagel Bagel dampet og bagt. Blød og 
“chewy” krumme. 

85 g 44 stk. Optøning: 15-30 min.
Bagetid/°C: ca. 2 min. ved 180-
200°C med damp. 

Skaffevare 
4017040.01647.8

B&B Laugen Bagel Laugenbagel dampet og bagt. 
Blød og “chewy” krumme. 
Dekoreret med sesamfrø.

87 g 30 stk. Optøning: 15-30 min.
Bagetid/°C: ca. 2 min. ved 180-
200°C med damp. 

403126*

B&B Sprossen Bagel Bagel med mungbønnespirer, 
dampet og bagt. Blød og 
“chewy” krumme. Dekoreret 
med majsgryn.

100 g. 44 stk.
Optøning: 15-30 min.
Bagetid/°C: ca. 2 min. ved 180-
200°C med damp. 

Skaffevare 
4017040.01717.8

PRODUKT Beskrivelse
Vægt 

pr. stk.
Antal 

pr. krt.
Clean Label BÄKO varenr.:

B&B 6-Original-Grains Burger 

Bun

Blød burgerbolle bagt med 
6 forskellige urkorn: Emmer, 
Enkorn, Vildrug, Fisser Imperial 
Byg, Bauländer Spelt og 
Khorasanhvede. Optø i 120-
180 min.

100 g 24 stk.

•	 Uden palmeolie
•	 Uden tilsatte aromaer
•	 Uden hærdede fedtstoffer
•	 Uden kunstige farvestoffer

407989*

B&B 6-Original-Grains Hot 
Dog Bun

Hotdog brød bagt med 6 
forskellige urkorn: Emmer, 
Enkorn, Vildrug, Fisser Imperial 
Byg, Bauländer Spelt og 
Khorasanhvede. Optø i 120-
180 min.

75 g. 36 stk.

•	 Uden palmeolie
•	 Uden tilsatte aromaer
•	 Uden hærdede fedtstoffer
•	 Uden kunstige farvestoffer

Skaffevare 
4017040.02362.9

B&B Steinofen-Baguettel Baguette forbagt i stenovn. 
Optø i 10 min. og bag færdig 
ved 200°C i ca. 12 min.

170 g 45 stk. Skaffevare 
4017040.88985.0

B&B Ciabatta Brötchen, 

geschnitten

Ciabattabrød forskoåret og 
forbagt. Optø 10 min. og bag 
færdig ved 170°C i 3-5 nub,

100 g 45 stk. Skaffevare 
4017040.88993.5

B&B Foccaccia Panini Paninibrød klar til at fylde 
efter optøning. Grilles evt. ved 
180°C i ca. 3 min.

95 g. 30 stk. Skaffevare 
4017040.90163.7

*Bestillingsvare
Skaffevare: Produktet er ikke indmeldt hos BÄKO, men kan skaffes ved henvendelse til BÄKO. Oplys evt. EAN nr. ved bestilling.

brødspecial i teter



De nyeste veganske produkter fra MeisterMarken

Vegan Cake & Muffin
RTU-Mix til fremstilling af veganske skærekager, muffins m.m.

100 % mix – tilsæt kun olie og vand
Enkel og sikker fremstilling af vegansk bagværk

Mange andenvelsemuligheder
Egnet til fremstilling af skærekager, muffins m.m.

Clean Label og fri for palmeolie
Efterkommer forbrugernes ønske om naturlighed og bæredygtighed

Pati Whip Vegan 
Plantebaseret flødeskum til vegansk fyld og dekorationer.

Plantebaseret flødeskum – ready to use 
Skal bare piskes op - så er det klar til sikker anvendelse som fyld  og 
dekorationer

Den ideelle flødeerstatning 
Har identisk piskevolumen og god stand

Afrundet cremet smag 
For lækker og nydelsesfuld alsidig anvendelse i vegansk bagværk.

Meister VanilleKrem Vegan
Vegansk koldscremespulver til fremstilling af vanillecremer til forskelligt 
veganske fyld.

100 % mix – skal kun tilsættes vand
Enkel og sikker fremstilling af vegansk fyld

Med naturlig Bourbon-Vanillearoma
For en afrundet og god smag af vanille.

Bage- og skærefast
Til et utal af bagte og ubagte anvendelsesmuligheder.

Med vores veganske produkter tilbyder vi dig den ideelle 360​​°-løsning til unikke kager, der smager 

lækkert og også er veganske. For ægte nydelse, som alle kan lide - uden at ofre noget!

Vegansk Kagemasse
INGREDIENSER VÆGT FREMSTILLING

Vegan Cake & Muffin

Olie

Vand

1.000 g

350 g

400 g

Alle ingredienser røres sammen 

til en glat masse.

Røretid: 5 – 7 min.

I alt 1.750 g

Meister-Goldback-Crumble
INGREDIENSER VÆGT FREMSTILLING

Meister Goldback

Sukker

Hvedemel

Boeson Backpulver

2.500 g

2.500 g

3.750 g

20 g

Meister Goldback røres sammen 

med sukkeret til en glat masse. 

Forarbejd derefter med hvede-

mel og Boeson Backpulver til en 

crumble.
I alt 8.770 g



Minitærte  
„Jordbær-Vanille-Drøm“

Bagetemperatur 190 °C

INGREDIENSER VÆGT

Vegansk Kagemasse med

Vegan Cake & Muffin

(se grundopskrift på s. 22)

Meister-Goldback-Crumble

(se grundopskrift på s. 22)

Meister Frugtfyld Jordbær

Vanille-Varmecreme:

Meister VanilleKrem Vegan

Vand, mindst 65 °C

Meister Goldcreme

Meister Gel Neutral

1050 g

225 g

375 g

200 g 

575 g

125 g

150 g

I alt 2.700 g

FREMSTILLING

Indfedt en Mini Obsttörtchen-Formenverband, fyld hver 

form med ca. 70 g kagemasse, drys Meister-Goldback-

Crumble på og bag af.

Efter bagning stødes tærterne ud af formen og stilles til 

afkøling.

Smør ca. 25 g Meister Frugfyldning Jordbær ud på hver 

tærte.

Vanille-Varmecreme:

Meister VanilleKrem Vegan piskes sammen med vandet 

i ca. 5 min. ved hurtig hastighed.

Smelt Meister Goldcreme, og lad det løbe i cremen som 

piskes ved middel hastighed i ca. 5 min. til en glat masse. 

Lad massen hvile lidt.

Sprøjt ca. 60 g Vanille-Varmecreme på hver tærte med 

hultyl og stil tærterne på køl så de kan sætte sig.

Efter tærterne har sat sig glaseres de med Meister Gel 

Neutral og dekoreres efter ønske.

Bagetid 
ca. 18 min. 18ANTAL: 15



Plakat DIN A2
Fås ved henvendelse til din 
BÄKO eller CSM konsulent.

Social Media billeder

Gør opmærksom på dit 

veganske sortiment

Vi har her lidt forskellige ting, som kan hjælpe dig 

med at gøre opmærksom på dit veganske sortiment. 

Social Media Billeder - kontakt os og få dem sendt via 

mail. Stikker til at sætte i bagværket, klistermærke til 

at sætte på disken eller døren og en plakat. Derudover 

tilbyder vores tyske Service-Club forskellige praktiske 

forme til f.eks. minitærter. Formene kan købes ved 

henvendelse til BÄKO du skal blot oplyse EAN nr. så 

bestiller BÄKO formene hjem til dig som skaffevare. 

CSM Ingredients
Marsvej 26 | 6000 Kolding
Tlf.: +45 6341 8300
	    | www.csmingredients.com

Til de lækkersultne

Veganske
drømme

Ingen mejeriprodukter Ingen honning Ingen æg
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Mini-Obsttörtchen-Formenverband
Metalform til minitærter. Med non-stick belægning. Antal 
kager i en form: 18 stk.
60 min. ved max 250°C.
Mål: ca. L 60 cm, B 40 cm. Mål enkelt kage: Ø 10 cm, H 2,7 cm.
EAN nr.: 4017040.89788.6
Krt: 1 stk. 

„VEGAN“ stikker til bagværk. 
Uddeles så længe lager haves. 

Fås ved henvendelse til din CSM 
eller BÄKO konsulent.

Klistermærke (18,5 cm) 
Uddeles så længe lager haves. 

Fås ved henvendelse til din CSM 
eller BÄKO konsulent.

VEGANSK

Metalltray “Minitarteletts”
Robust metalbakke der passer til bageform “Minitartletts”. 
Plads til 16 stk. kapsler.
60 min. ved max 250°C.
Mål: ca. L 56 cm, B 37 cm, H 1,5 cm
EAN nr.: 4017040.03135.8
Krt: 1 stk.

Bageform “Minitarteletts, weiß”
Små hvide kagekapsler - perfekt til tapastærter.
Se også: “Metaltray-”Minitarteletts”
Mål: ca. Ø 9cm/H 2,5cm
EAN nr.: 4017040.03096.2
Krt: 500 stk.


