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Vind kunder:

Med et usadvanligt bagvaerk og staerke
kampagner udvider du din kundekreds.

Fasthold kunderne:

Et innovativt sortiment af attraktive,
varierede bagveaerksideer impornere dine kunder
pa lang sigt.

Omszetningen stiger: |
Hgjt annonceret, hgjt udbytte: s L
,Funny Fingers* er eftertragtede produkter ' R
med et stort omsatningspotentiale.

thumbs up

Altid tommelfingeren opad
- til glede og overskud.

Sig: ,Hi!“ - og hils pa succesen pa
den mest coole made.

Poace

Fred, venner, salgsfremgang -
alter godt.

(muflq/m fafb Pas p3, forferende! - glzed

mange b%/w kunderne med innovativt
ar
viati [ —é trendbagvaerk.

Der er ingen graenser for din
kreativitet



En opskrift —

\ MEISTERMARKEN

vendelig mange finger-emojis

Lad dig inspirere af vores fingerform ideer - og forvand| dit bagveerk til et
unikt blikfang. Veek nysgerrigheden hos kunderne med det spaendende nye

T Rul dejen ned pd ca. 5
\\ —~—, mm tykkelse og skaer ud
i stykker pd 10 =10 cm.

Brug udstikkeren pa 2
dejstykker pa en gang.

Nu er grundformen
pa handen feerdig.
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- Du kan nu sztte
- o _
, fingrene i den

gnskede position.

udseende pa dine berlinere og skab derved mulighed for |mpulsmdk®b

Nzesten helt utroligt: salgspotentlale Ilge ved handenl
konkuwrrenter ud!
(]
... 0g bliv kreativ med den nye
udstikker ,Streger*:
Det har aldrig veaeret lettere at
give dit friturebagvaerk et nyt og
innovativt udtryk!

Kgb ingredienserne hos BAKO DANMARK

CSM produkt BAKO varenr.:
American Donut 50 214099
Delfia Feine Berliner 220801
Udstikker ,Streger” Skaffevare*
EAN:

4017040.02434.3

* skaffevare: Produktet er ikke indmeldt hos BAKO,
men kan skaffes ved henvendelse til BAKO. Oplys
evt. EAN nr. ved bestilling




Funny Fmgers opsknff l
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Frematitling Ingredienser Veegt g.
Altingredienserne sammen. American Donut 50 PO MB 5.000
Altetid: ca. 2 min. langsom Hvedemel 5.000

Geer 300
ca. 7 min. hurtig Vand 4550
Dejtemperatur: 26-28 °C
Olietemperatur: 175 °C Vaegtialt 14.850
Kogetid: 3-4 Min. Antal 165
Frematilling Ingredienser Veegt .
Altingredienserne sammen. Delfia Feine Berliner 10.000
Altetid: ca. 4 min. langsom Margarine 1.000
Geer 700
ca. 7 min. hurtig g 2.000
Dejtemperatur: 26-28 °C Vand 2.500
Olietemperatur: 175 °C Vaegtialt 16.200
Kogetid: 3-4 min. Antal 180

® Tilberedning Y

. Del dejen i gnskede stykker, giv den en enkelt omdrejning og rul dejen ned pa 10 mm. Derefter
stilles dejen pd kel i minimum 20 min.

. Efter liggetiden rulles dejen ned pa ca. 5 mm og skares i stykker pa 10 =10 cm (ca. 90 g). Stik 2
dejstykker ud pa en gang med udstikkeren ,Streger“. Szt fingrene i den gnskede position og stil
til raskning.

. Efter halv raskning, lad dejen std og tarraske til gnsket volumen.

. Put farst dejstykkerne med oversiden ned i fritureolien. Kog hver side i ca. 100 sek. og drys
derefter med sukker.

CSM Nordic A/S

Marsvej 26 | 6000 Kolding
TIf: 63418300 | Web: csmnordic.com
info.nordic@csmbakerysolutions.com
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