
DER ER NOGET 
VIGTIGT I GAERE...

Aromatisk gær bruges sammen 
med eller i stedet for konventionel 
bagegær til at producere bagværk 
med unik smag.

Bruges typisk som poolish til, at 
forbedre bagværkets aroma, typisk 
via 16-18 timers fermentering.

Bestilles på BÄKO varenr. 520252.

Lallemand er den 
førende producent af gær 

til bagerier og konsumenter 
i Skandinavien.
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